
Plats

Steak haché ou poulet pané
avec des frites maison

2 boules de glace

M e n u  e n f a n t  1 2 €

Desserts 8€

Entrées 11€
D i s p o n i b l e s  e n  f o r m a t  X X L  à  + 6 €

Entrée + Plat  + Dessert  32€
*Hors suppléments

 Tous nos plats sont faits maison.

Pâtes carbonara 20€
Tagliatelle, parmesan, guanciale et jaune d’oeuf.

Bouillabaisse 20€
Soupe de poisson et fruits de mer accompagnée de pommes de
terre et sauce rouille.

Salade avec pousse d’épinard 18€
Feta, figues fraiches, tomates cerises et vinaigrette au miel.

Souvenir d’enfance 22€
Cordon bleu fait maison ; poulet, chorizo,  scamorza et basilic,
accompagné d’une sauce aux tomates séchées et purée de
patate douce.

Burger Ludik 18€
Steak de bœuf, lard fumé snacké, Comté jeune, cornichons,
servi avec des frites maison.

Burger Los pollos 18€
Poulet pané, sauce blanche citronnée, chou rouge,
cornichons, tomate confite, cheddar, servi avec des frites
maison.

Croque-truffe 16€
Jambon blanc, fromage râpé, béchamel à la truffe. Servi avec
des frites maison et de la salade.

Accompagnements
A s s i e t t e  d e  f r i t e s  m a i s o n

( 1 0 0 g )  5 €

B o l  d e  s a l a d e  3 €

Velouté de carottes au curry
Chips de lard fumé, croûtons.

Tarte tatin d’oignons jaunes
Anchois en saumure, olives, pignons de pin, crème

balsamique.

Panna cotta à la tomate 
Gel basilic, crumble au parmesan.

Assiette de charcuterie 
Noix de bœuf, coppa, saucisson, rillettes d’oie de chez Lazinière 

et chorizo.

Assiette de fromages 
+1€ en menu et en soirée étape

Fromages du moment, confiture de cerise noire, 
salade verte.

Crème brûlée 
 Vanille tonka et coque caramélisée .

Prix TTC et service compris

Clafoutis aux mirabelles
Chantilly mascarpone.

Mille -feuille au chocolat 
Pâte feuilletée croustillante, ganache montée  au chocolat

noir, praliné et éclat de noisette.


